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□本报记者 边磊

金漆镶嵌工艺发展
至今已历经百余年传
承。 为弘扬中华优秀传
统文化、 推动非遗保护
传承， 北京金漆镶嵌有
限责任公司生产基地大
师班组 （以下简称 “大
师班组”） 在继承传统
的基础上， 结合现代审
美创新发展金漆镶嵌工
艺， 让 “旧时王谢堂前
燕， 飞入寻常百姓家”。
今年， “大师班组” 获
得北京市工人先锋号。

助力非遗“飞入寻常百姓家”

□本报记者 边磊

北京敦煌飞天商贸大厦有限公司餐饮总监兼行政总厨刘海军：

北京金漆镶嵌有限责任公司生产基地大师班组：

精耕细作打造舌尖美味
攻坚克难提升服务水平

金漆镶嵌工艺始于清末民
初， 至今已传承7代人 。 自1956
年由16家漆器作坊采用 “公私合
营” 的方式联合建立国有企业北
京金漆镶嵌厂， 到2005年改制为
股份制有限责任公司的北京金漆
镶嵌有限责任公司， 金漆镶嵌技
艺在新中国拥有近70年的历史底
蕴。 2008年， “金漆镶嵌髹饰技
艺” 被国务院批准为国家级非物
质文化遗产保护项目。

北京金漆镶嵌有限责任公司
生产基地是集创新、 研发为一体
的生产基地。 随着人们对美好生
活向往追求的不断提升， 为满足

群众对金漆镶嵌工艺产品的需
求， “大师班组” 在继承传统工
艺的基础上又有所突破， 结合现
代审美， 从产品胎型到装饰图案
设计， 尝试变换不同 漆 色 ， 不
断 摸 索 和 改 变 ， 将 多 种 工 艺
技法相结合， 生产出适应新时代
发 展 的 家 居 用 品 与 高 档 漆 艺
礼品。 同时 “大师班组” 也注重
发挥金漆镶嵌髹饰技艺独有的

工 艺 表 现技法 ， 使昔日的皇家
御用品能够在新时代普惠大众，
使家具在满足传统实用功能的基
础上， 又能为美化家居环境起到
装饰效果， 同时加大了实木家具
与传统漆器工艺技法相结合、 多
种工艺技法并用的设计生产力
度， 在满足实用性的同时， 又增
添了几分艺术气息， 彰显了个性
化家居陈设。

“大师班组” 多年来一直不
断探索生产经营销售新路径， 凝
心聚力服务保障重大活动任务。
2019年， 北京金漆镶嵌有限责任
公司与故宫博物院宫廷部原状陈
列组就仿制奉先殿戳灯事项签订
合同， 班组7个月内制作了共计
46件套作品 ， 圆满完成此次任
务。 2021年， 班组完成了人民大
会堂北京厅两堂断纹彩绘屏风的

生产和北海公园 “漪澜堂” 二期
工程漆器部分的生产任务。 同年
完成了国家第一历史档案馆画案
案面的修复和制作工作 。 2022
年 ， 班组完成了精工百宝镶嵌
《井冈山》 屏风的制作， 这是继
2021年向建党百年献礼之作———
精工百宝镶嵌 《韶山 》 屏风之
后， 献礼党的二十大胜利召开的
又一经典红色题材匠心之作， 作
品通过非遗技艺及其蕴含的精神
品质， 引导新时代青年坚定理想
信念， 不忘初心， 淬炼匠心， 弘
扬优良传统。 同年7月， “大师
班组” 完成了中国国家版本馆中
央总馆文瀚阁的牌匾制作及安装
任务， 在时间短、 任务急的多重
困难下， 班组成员齐心协力， 在
24小时连续不停工的情况下， 仅
仅用了15天就按要求提前完成了
所 有 牌 匾 的 制 作 。 同 年 8月 ，
“大师班组” 与北京市珐琅厂钟
连胜大师、 殷秀云大师合作为鼓
楼医院设计制作了 “御” 字大型
立体屏风并完成安装验收， 得到
社会各界的高度评价 。 同年10
月， 中国共产党第二十次全国代
表大会开幕， 生产基地制作的大
型屏风 “鸟语花香” 亮相大会新
闻中心二层。

“大师班组” 相关负责人表
示， 获得2023年北京市工人先锋
号既是荣誉又是挑战， 班组成员
将继续把创新研发生产的热情转
化成为工作的动力， 以出色的工
作业绩， 诠释工人先锋号的深刻
内涵。

作为餐饮总监， 刘海军创新
研发菜品， 让消费者足不出京品
尝地道甘肃美味 ； 作为行政总
厨， 他勇挑重担助力乡村振兴。
甘肃省人民政府驻北京办事处下
属北京敦煌飞天商贸大厦有限公
司 （以下简称 “飞天大厦”） 餐
饮总监兼行政总厨刘海军在本职
岗位上精耕细作， 攻坚克难， 确
保完成各项服务保障任务。

飞天大厦作为甘肃省在京窗
口和平台， 属政务型服务酒店，
突出 “服务政务、 服务经济、 服
务客商” 理念， 配合甘肃省驻京
办事处做好接待保障和地方特色
餐饮展示。 自2019年从甘肃来到
飞天大厦担任行政总厨以来， 刘
海军便带领团队坚守本土味道，
在菜品制作上既保持了传统特
色， 又不断创新发展理念， 努力
把家乡的特色美食推向北京， 让
更多消费者通过甘肃美食认识了
解甘肃的饮食文化和不同风情的
地域特色。 他严把食材关， 做到
地道食材源头采购， 确保家乡风

味和地方特色； 严把出品关， 做
好每道菜品的出品品质， 保持原
有风味的同时又贴近人们对健康
的追求。 同时， 他因地制宜， 不
断进行试验和创新。 为了做出一
碗地道的兰州牛肉面， 刘海军根
据北京水质反复进行配料试验和
肉汤熬制， 结合当下人们对健康
饮食的需求， 少了重油重辣， 实
现了牛肉面汤汁清淡又鲜美、 面
条筋道又爽滑； 为树立兰州手抓
羊肉品牌和标准， 他多次前往甘
肃本地考察， 挑选理想食材， 只
为为首都人民端上一盘正宗的兰
州手抓羊肉， 以鲜香肉嫩、 毫无
膻味俘获一众粉丝； 针对甘肃黄
芪红枣茶、 甜胚子、 灰豆子等特
色小吃， 他反复研究， 经过数次
试验和打磨， 降低了甜度， 又保
存了很好的口感； 对于兰州百合
等优质食材， 他开发出多种烹饪
方式， 让食客感受不同的风味。

刘海军不仅用特色美食为广
大在京甘肃籍人士找到久违的家
乡味 ， 还发挥驻京办联络家乡

人、 再续家乡情的桥梁作用， 为
甘肃籍各届人士共谋发展、 共建
家乡提供了良好的平台。

作为行政总厨， 刘海军勇挑
重担、攻坚克难，确保完成各项服
务保障任务。在疫情防控期间，他
带领团队积极配合完成甘肃省驻
京办承担机场转运用餐保障工
作； 在飞天大厦承接甘肃省农特
产品在京展销会和中央企业助力
甘肃乡村振兴和高质量发展座谈
会时， 面对毫无大规模餐饮服务
经验，硬件不足、力量不够以及后
厨窄小等困难 ， 他合理调配人
手、 统筹安排任务， 周密部署每
个环节的配合， 反复检查各种食
材、 设备和用具， 配合大会整体
安排， 圆满完成了保障任务， 为
团队积累了大型会议餐饮的宝贵
经验， 同时也实现了自身成长。

近年来， 飞天大厦接连荣获
“规范化清真特色餐厅”“北京健
康生活健康餐厅 ” “阳光餐厅 ”
“京选餐厅” 等多项荣誉。 2023
年， 刘海军荣获首都劳动奖章。


