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天工开物， 匠心
相传 ， 2016年 3月 ，
“工匠精神 ” 一词首
次被写入政府工作报
告， 中国吹响了从制
造大国走向制造强国
的号角。 党的十九大
工作报告指出， 建设
知识型、 技能型、 创
新型劳动者大军， 弘
扬劳模精神和工匠精
神， 营造劳动光荣的
社会风尚和精益求精
的敬业风气。 习近平
总书记在与全国总工
会新一届领导班子成
员集体谈话时强调 ，
大国工匠是职工队伍
中的高技能人才。 工
会要协同各个方面为
劳动模范、 大国工匠
发挥作用搭建平台 、
提供舞台， 培养造就
更多劳动模范、 大国
工匠。 为了培育、 弘
扬精益求精的工匠精
神， 发挥优秀技能人
才的创新引领作用 ，
为 东 城 区 “一 条 主
线、 四个重点” 战略
任 务 贡 献 才 智 和 力
量。 2018年， 东城区
总 工 会 开 展 了 首 届
“东城工匠 ” 评选命
名工作。 此次评选面
向基层， 重点关注一
线、 手工操作岗位的
在职职工； 聚焦行业
发展， 重点在传统手
工业、 非物质文化遗
产 传 承 行 业 等 符 合
“文化东城 ” 战略定
位的产业中选树。 通
过直接命名与择优评
选相结合， 经过层层
推荐与专家评审， 最
终有12人被授予 “东
城工匠” 称号。 这12
位 “东城工匠 ” 中 ，
有的是历年东城区行
业领军人物， 有的已
经建成了以自己名字
命 名 的 创 新 工 作 室
……让我们一起步入
工匠的世界， 聆听匠
心筑梦的故事。

步入工匠的世界 聆听工匠的故事（下）
———东城区总工会开展首届 “东城工匠” 评选命名活动
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黄永强在锁具行业工作了30
多年， 由他研发的超B级锁可与
国际大品牌媲美， 已安装的8万

多套锁具 ， 未发生一起安全隐
患。 黄永强研发的专用开修锁工
具有28项获得国家专利， 他牵头
参加编写的 《锁具修理工国家职
业标准》一书。

黄永强有一颗善良的心， 几
十年来， 他始终为老弱病残客户
义务开修锁， 并多次应邀为全国
公安系统技侦骨干授课， 还为公
安部门侦破案件提供技术支持，
因而受到公安部的通报表扬。 他
研发的全国唯一的、 具有独立知
识产权的 “开锁业治安管理信息
系统”， 与110联动， 每天为公安
机关节约警力500人次， 每年为
公安部门节约开支四千多万元。
2009年， 黄永强被市商委等单位
联合授予 “中华传统技艺技能大
师” 和 “修锁大王” 称号。 2015
年， 被国务院授予 “全国劳动模
范” 荣誉称号。

郑建华与炒肝结缘22年， 他
刻 苦 钻 研 炒 肝 技 艺 ， 改 良 传
统 ， 反复实验比对 ， 使得炒肝

的 口 味 更 加 立 体 丰 富 ， 包 子
的 做 法更加绿色健康 ， 并形成
炒肝加工配送的标准化， 为量产
加 工 配 送 提 供 了 重 要 的 配 送
保障， 为天兴居品牌的连锁发展
打下坚实基础， 为炒肝技艺获北
京 市 非 物 质 文 化 遗 产 做 出 了
突 出贡献 。 自担任技术督导以
来， 郑建华更是每周定期巡视
连 锁 分 店 的 经 营 情 况 和 产 品
质 量 ， 确保品牌声誉 。 他先后
收徒21人， 为企业的发展培养技
术 人 才 。 在 他 的 带 领 下 ， 天
兴 居 鲜鱼口店日均销售 3万余
元 ， 日 均 接 待 来 客 近 千 人 。
他 的 作品在国家级重要接待活
动中 ， 多次得到外国政要的好
评。 2015年， 他被评为北京市老
字 号 优 秀 传 承 人 、 东 城 区 非
物 质 文化遗产项目炒肝制作技
艺传承人。

北京林克富华技术开发公司
总工程师、 区级职工创新工作室
负责人陈岩， 自2001年入职后 ，
一直从事电液执行机构的技术和
管理工作。 他以扎实认真的工作
作风， 带领团队用心为用户提供
优质产品， 并不断突破和超越国
际先进水平。 职业生涯的近20年
里， 他常常在高温、 严寒、 高强
噪声、 有毒气体甚至射线辐射环
境下工作。 但在他看来， 所有困
难都是工作中的插曲， 都是实现
事业梦想必经的磨炼。 针对电液
执行机构日益严苛的安全性需
求， 2013年， 他研究了一套全新
的电液执行机构安全功能在线检
测方法 ， 在多个项目上成功应
用， 使得公司的电液执行机构在
线检测技术走在了国内外业界的
最 前 沿 。 2015年 ， 他 被 授 予
“北京市劳动模范 ” 荣誉称号 。

如今， 陈岩依然不停地探索着，
天道酬勤， 有了创新精神， 他的
事业将会迈向更新的高度。

1988年， 刘清池创立了金板
寸文化发展中心。 那是目前国内
唯一一家坚持传承传统老手艺的
理发店， 他们只做板寸、 剃头、
刮脸、 掏耳， 只卖手艺而不卖产
品。 这门手艺是苦活， 且要耐得
住寂寞， 因此， 坚持下来的人很
少。 经过潜心钻研， 刘清池继承
发扬了老北京理发的传统手艺，
成了京城著名的优秀理发技师。
多年来， 他带领员工参加各种社

会公益活动， 1998年， 南方发洪
水， 他带领员工主动捐款捐物；
他们常年为武警战士义务理发，
并教授他们理发技艺， 他还购买
了20套理发工具 ， 送给武警战
士。 10多年来， 金板寸为部队战
士、 残疾人、 孤寡老人、 环卫工
人义务理发已达万余人次。 2018
年， 他带领的 “金板寸学雷锋志
愿服务队” 被授予 “北京市工人
先锋号” 荣誉称号。

参加工作以来 ， 刘志清一
直坚持低调摄影技术的研究， 通
过反复实践探索 ， 他练就了绝
活 。 低调摄影用光独特 ， 反差
大， 亮、 暗部分的皮肤质感表现
突出。 为了避免了最亮部分曝光
过度和暗部死黑一片没有层次，
刘志清一方面致力于传统黑白摄
影的研究 ， 并结合现代灯光技
术， 探索运用简单黑白对比， 表
现主体人物深邃内心世界的方法

和途径； 另一方面， 他则利用彩
色相纸的特性， 研究使传统的黑
白照片衍生出复古的棕色、 冷艳
的蓝色， 以及其他各种单色照片
的摄影技艺。 丰富的黑白照片品
种， 新颖的表现手法， 赢得了不
同层次广大顾客的喜爱， 使黑白
摄影消费收入连年递增。

刘志清先后获得中国人像摄
影名师、 中华传统技艺技能大师
等称号。

吴华侠是便宜坊烤鸭集团有
限公司前门都一处店的烧麦总
厨， 是从农民工成长起来的烧麦
制作技艺传承人 ， 她创制出的
“五彩烧麦” 荣获第八届中国美
食节金鼎奖。 如今， 她是国家非
物质文化遗产都一处烧麦制作技
艺第八代传承人。 吴华侠用勤勉
的态度、 专业的职业素养， 严把
产品质量关， 并用精湛的技艺，
向国内外的宾客展示着老字号文
化精髓。 参加工作以来， 她一直
在都一处店从事面点工作， 在工
作中， 她吃苦耐劳， 有较强的责
任心， 受到师傅和领导们的共同
认可 ， 通过不断学习和创新菜
品， 她 的作品很受顾客欢迎的，
为企业赢得了良好的效益和口
碑。 2015年2月， 她代表便宜坊
集团远赴泰国， 宣传都一处老字
号品牌； 同年， 被授予 “北京市

劳动模范” 荣誉称号； 2017年7
月， 被中共北京市委宣传部评为
“优秀宣讲员”。


