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□本报记者 周美玉/文 彭程/摄

用心调制一口香醇
———北辰集团咖啡师技能大比拼纪实

在柔和的灯光下 ， 空气中弥漫着咖
啡的香气， 台上的选手们用熟练的手法
将咖啡的醇美释放得淋漓尽致……昨天
上午， 北辰集团举行了一场 “国家标准”
的咖啡调制技能比赛。

现场， 五洲·会议中心的选手闫玲玲
手脚麻利地取出咖啡豆 ， 磨制咖啡粉 ，
分量和比例恰到好处， 再加上精确时间
的萃取， 一杯香浓的意式浓缩咖啡一气
呵成。 一边听着闫玲玲的解说， 一边看
她调咖啡， 简直比喝咖啡还享受。

此次， 北辰集团旗下的国家会议中
心 、 五洲·会议中心 、 五洲皇冠国际酒
店、 北辰洲际酒店、 元辰鑫国际酒店共5
家单位10名职工参加了比赛 ， 他们都来
自酒店的咖啡厅或者大堂吧。

在比赛中，经过精心的准备 ，每位选
手均需在10分钟内， 完成意式浓缩咖啡2
杯、卡布奇诺咖啡2杯、创意咖啡2杯的现
场制作，再将器具清洁干净。 每名选手完
成比赛后， 评委就选手比赛情况进行打
分，按选手得分高低，排出比赛最终名次。

赛前， 北辰集团组织了3场咖啡知识
和咖啡调制实操技能培训， 以线下沙龙、
讲座和 “北辰微平台” 线上宣传推广的
方式开展， 集团各企业咖啡岗位从业人

员和职工咖啡爱好者均可参加 。 “旨在
为广大职工普及咖啡知识和咖啡文化 ，
进一步促进提高酒店咖啡师及服务人员
现场营销和解决问题的能力， 同时也为
越来越多的职工咖啡爱好者推广咖啡文
化和咖啡生活方式， 培养职工享受生活
的态度。” 集团工会副主席颜景辉介绍。

颜景辉表示 ， 通过岗位专业培训 、
技能比赛和成果展示， 切实提高集团酒
店系统咖啡厅咖啡制作和服务水平 ， 促
进公司技术技能创新工作室创建提升工
作， 为职工提高技能水平、 成长成才搭
建平台， 把服务企业经营落到实处。

此次比赛邀请了国际咖啡大赛的获
奖者当评委。 “此前的培训都按照国际标
准，比赛评分标准也与国际大赛接轨。 ”北
辰集团兼职工会主席吕毅红介绍。

北辰集团公司人力资源部部长管景
蕙表示， 此次职工技能比赛既是检验职
工工作技能水平的一次活动， 又是一次
职工之间很好的交流学习机会 ， 企业也
将通过比赛发现和培养基层一线的优秀
技术人才。

当天， 北辰集团还以 “下午茶 ” 为
主题 ， 进行了中 、 西式茶点创意制作 、
展示及评选。

专家评委对参赛选手制作的每一杯咖啡进行评判。 在展示活动现场， 观众还品尝了西点参赛选手的 “作品”。

台下的选手进行设备调试等紧张的准备工作。选手将使用过的杯具清洗， 以备后面的选手使用。裁判零距离观察咖啡的制作过程分步打分。

选手调制各种花式咖啡并通过麦克风进行解说。


