
人才辈出 有赖培训机制
本届西城区餐饮业烹饪大赛

分为4个大项， 共有来自45个基
层单位的102名选手参赛。 比赛
结束后， 笔者分别对区总工会领
导、 比赛组织者及参与者进行了
采访， 大家觉得这3天的比赛进
行得比较顺利， 参赛选手在比赛
中都能按照比赛规定以及相关烹
饪工艺和流程进行操作， 拼劲儿
十足， 不少职工比赛前训练期间
发挥得好， 实际比赛结果离预测
的成绩差距不大。

区总工会相关工作人员告诉
笔者， 作为工作人员的她， 3天
跟下来， 虽然身体上又累又乏 ，
眼里看到的却是全区餐饮业的优
秀人才。 “我想对他们说， 你们
是西城区的骄傲， 因为有你们，
我们才能尝到这些可口的美食。”

出海腾云的蛟龙、 展翅轻鸣
的金凤、 嘻嘻哈哈的弥勒佛、 娇
艳欲滴的荷花……在10月28日下
午举行的果蔬雕技艺展示上， 共
展出果蔬雕作品11件， 作品的原
材料都是生活中常见的食材 ，
糖、 面粉和各种瓜果。

笔者在现场看到， 每个作品
前都有观众流连驻足， 而且几乎
每个人手里都拿着相机或者手
机 ， 一边不住地赞叹作者的手

艺， 一边不断地按着快门。
所有这些晶莹剔透、 惟妙惟

肖的作品背后， 是厨师们长期以
来的辛苦练习， 从这个意义上来
说， 此次比赛也是对厨师们技艺
的一次验收。

华天集团工会主席告诉笔
者 ， 挑选合适的人才是基础 。
“要看谁有这样的潜力， 以果蔬
雕为例， 除了要求技术强之外，
厨师还要有一定的创造力， 不然
做不出好的作品。” 来自华天集
团同和居饭店的参赛选手万凡喜
雕刻的作品 “知识造就梦想” 以
其完美的雕工和独特的创造力，
受到了大家的好评。 在采访中，
笔者也了解到， 华天集团的职工
技能培训制度可谓完备， 而且支
持、 奖励力度很大， 笔者从不止
一个老字号负责人那里了解到，
从集团到基层单位都非常支持职
工参加技能培训和竞赛。

在培训方面， 华天职工可以
在聚德华天厨师学校获得最好的
培训。 近几年来， 在看到食雕、
盘饰在餐饮业经营中的重要作用
后， 华天集团加强了对职工相关
技能的培训 ， 举办内部技能竞
赛， 并连续几届推选优秀选手参
加北京市职工职业技能大赛， 锻
炼人才的同时， 也加强职工与同
行间的交流学习。
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西城区餐饮业
烹饪大赛落幕
102名选手争“西城厨神”称号

10月29日下午5点，
随着计时员按下秒表 ，
西城区餐饮业烹饪大赛
宣告结束 。 来自同和
居、 北京外事学校、 惠
丰饺子楼、 同春园、 聚
德华天烤肉季、 翔达吐
鲁番餐厅、 全聚德、 蝴
蝶泉宾馆、 四川饭店 、
北京日坛国际酒店等45
家餐饮企业102名选手，
分中式烹调 、 中式面
点、 冷荤和果蔬雕四个
项目进行比赛。

赛场上， 选手们或
快刀如飞 、 或风姿绰
约， 这边一盘盘菜肴香
气四溢、 巧夺天工， 那
边一个个折花活灵活
现、 栩栩如生， 为在场
观众奉上了一场有声有
色、 有 “姿” 有味的技
能饕餮盛宴， 充分展现
了西城独具魅力的餐饮
特色和饮食文化， 也展
示出了西城区餐饮服务
行业职工爱岗敬业、 技
艺超群的职业风采和积
极自信、 活力十足的精
神风貌。

据了解， 本次比赛
由西城区总工会主办 ，
西城区餐饮行业协会和
聚德华天控股有限公司
承办。 在赛事手册上笔
者看到， 本次大赛的标
准和流程也都与国家级
技能大赛接轨。 每个项
目分为5个至6个考核内
容， 不再像往届一样单
一； 项目操作时间也都
超过2个小时， 旨在考
验选手的身体体能、 心
理素质和应变能力。

大赛共设置个人奖
和优秀组织奖两个奖
项， 获得 “西城区2015
年餐饮业烹饪技能大
赛” 各比赛工种第一名
的选手， 优先推荐评选
“西城区劳动奖章”。 各
比赛工种设金奖 1名 ，
银奖 3名 ， 铜奖 10名 ，
颁发奖牌、 证书， 并给
予一次性奖励。

基层初赛也火热
据了解， 在本次练兵比赛开

始前， 中心下属的各单位都进行
了各自的选拔赛， 职工们都表现
出了极高的热情。

“我们自己就进行了好几
拨， 第一次是全员参加， 从中选
出了优秀选手， 然后进行培训，
接着再从这些选手里优中选优，
选出了一流选手代表公司出战。”
翔达集团工会主席说道。

华天集团、 翔达集团、 全聚
德、 金融街威斯汀大酒店等各单
位也根据各自拥有的工种进行了
初赛， 从各单位上传的初赛信息
和活动照片看， 每个单位在初赛
选拔中都极其用心， 不仅完全按
照区里下发的比赛要求进行考
核 ， 还在选拔之后又进行了培
训。 “每个单位都进行了很充分
的准备， 挑选了最好的选手， 都
盯着 ‘技术状元’ 呢。” 比赛现
场的一名工作人员说道。

技能练兵意义大
当被问到， 这次的技能大赛

对实际工作有何作用时， 许多餐
饮业职工都表示这次技能大赛的
要求比之前工作时的要求更加严
格， 对操作流程乃至工作习惯也
有更规范的制度。 “这对我们的

日常工作有很大帮助， 规范的流
程和严格的要求能帮助我们提高
工作效率， 更重要的是提高烹饪
水平。 现在不是提倡又好又快的
发展么， 我们也得在工作中体现
这一点。” 一名参加比赛的选手
如是说。

美食红遍朋友圈
说到朋友圈， 自微信诞生那

天起， 人们便开始了在朋友圈中
各种晒！ 什么晒车、 晒包、 晒女
友！ 晒狗、 晒猫、 晒娃娃！ 随着
西城区餐饮业烹饪大赛开赛， 最
近朋友圈好友们纷纷晒起了美
食。

笔者看到， 很多网友在朋友
圈里为技能大赛点赞， 还有的网
友拿起手机， 将美食拍摄下来，
发在朋友圈里抒发感想。

“这次大赛让选手们开阔了
行业眼界， 拓宽了创新思路， 提
高了技能水平。 在相互观摩、 学
习 、 切磋 、 交流中 ， 提高了自
己， 锻炼了队伍。 千言万语一句
话： 这次活动开展得很好。”

“区工会搭桥， 众企业参与。
群厨师展示， 名大师点评。 大家
都提高！！！” 来自海洋馆的职工
刘竞除了拍下了各种美食图片外
还即兴赋诗一首， 表达了对技能
大赛的支持。

【赛场内外】

参赛厨师向西城区总工会主席马小鹏 （左三） 介绍菜品制作过程

评委现场打分

西城餐饮业厨艺比赛现场

【大赛巡礼】

观众流连驻足拿着相机或者手机不断地按着快门


