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当中国的食品安全出现严
重问题时 ， 中国人的健康受到
威胁时 ， 没有什么投资比选择
农业更让我心安。” 在一次农业
交流大会上 ， 金珠满江农业有
限公司董事长金泓言的一席话，
引发在场许多人的共鸣。

这个在国外生活了 9年的
人 ， 对于中国农业有着自己的
理解和观点 。 回国后 ， 他毅然
决定投巨资进入中国的食用菌
领域 ， 购买专利技术 ， 并在原
技术基础上不断创新 ， 终于创
造性地将野生黑鸡枞人工种植
成功。 同时， 研发出5大系列20
多款深加工产品 ， 填补了多款
国内空白。

种出了不会说谎的有机食品

在北京市大兴区金珠满江
农业有限公司生产基地 ， 一股
蘑菇的清香弥漫在空气中 。 这
里种植着食用菌中的珍品之一、
可以生着吃的蘑菇———黑鸡枞。

由于黑鸡枞的生长 ， 需要
严格的生态环境保证 ， 土壤有
污染 、 空气质量不好等因素都
会影响黑鸡枞的生长 ， 甚至导
致植物烂根 。 因此 ， 黑鸡枞又
被称之为 “不会说谎的有机食
品”。

当进入黑鸡枞生产大棚时，
你需要戴上口罩 ， 脚底下还要
踩上一层石灰粉进行消毒 。 27
摄氏度的恒温加上较高的湿度，
让人顿时生出一身薄汗 。 在整
齐分割的土地上 ， 裸露着一个
个小拇指大小的黑褐色蘑菇 ，
生机勃勃， 十分可爱。

“我们的生产大棚是完全有
机的环境 ， 一点污染都没有 ，
所以这些黑鸡枞采下来就可以
直接吃。 我们的黑鸡枞6小时就
要采一次， 一天会采4次， 芽头
的黑鸡枞营养价值最高。” 金珠
满江农业有限公司副总经理孙
美丽笑着说。

能够在大兴区的土地上种
出被称为 “皇家贡品 ” 的黑鸡
枞 ， 并不是件容易的事 。 野生
鸡枞菌是生长在白蚁上 ， 以蚁
巢为培养基 ， 白蚁一旦弃巢而
去 ， 这个巢穴就不会再长鸡枞
菌 。 为了攻克这一难题 ， 金泓
言带着自己的团队 ， 在各科研
院所的支持下 ， 不断改良土壤
环境、 破解白蚁窝的营养成分、
生产培养基 ， 经过近 4年的实
验， 终于实现了黑鸡枞亩产2万
斤， 年亩产百万元的行业奇迹。

目前 ， 金珠满江农业有限
公司已形成研发、 生产、 种植、
深加工 、 销售为一体的产业链
模式 ， 并在北京大兴魏善庄镇
拥有一个 300亩规模的示范基
地。

培养了12位中高级园艺师

“做中国珍惜菌类的研发”，
是金珠满江农业有限公司给自
己的定位 。 因此 ， 食用菌技术
的创新以及对人才的培养成为
金珠满江农业有限公司的重中
之重。

“我们非常重视产品的研发
和创新 ， 为此公司制定了一个
‘抓两头 、 放中间 ’ 的商业模
式 。 抓两头就是抓产品的研发
和销售 ， 中间的种植交给农户
去完成 ， 深加工委托专业厂家
生产 。 这样不但减少资金投入

和管理成本 ， 而且还可以带动
更多的农户共同增收致富。” 金
泓言坦诚地告诉记者 ， “创新
并不代表着技术的从无到有 ，
更多的是可以借助已有的先进
技术和经验方法 ， 进行深层次
的研发创新 ， 这就需要专业技
术人才的保障。”

2014年12月 ， 中国食用菌
协会第二十二期 《菌类园艺工》
职业资格培训班在金珠满江农
业有限公司基地举办 。 来自21
个省 、 市 、 自治区的65名学员
参加此次培训。 这65名学员中，
也包括金珠满江农业有限公司
自己的8名员工。 这让公司技术
能力越来越强。

近年来 ， 公司不断与中科
院 、 农科院 、 中国农业大学等
科研院所进行合作 ， 为这些机
构提供实验基地 ， 并提供场地
举办专业技能培训班 ， 大大增
强了公司的技术水平 。 “在过
去的三年中 ， 我们公司自己培
养了12位中高级园艺师和工程
师 ， 他们对土壤 、 气候等因素
与植物生长的关系非常熟悉 ，
经验也很丰富 。” 金泓言说 ， 4
月下旬 ， 金珠满江农业有限公
司将再举办一期食用菌培训班，
为科研创新储备更多人才。

一铁锹下去挖出了蚯蚓

“进行农业开发， 最重要的
就是农产品的生长环境 。 在金
珠满江农业有限公司生产基地
的任何一个地方 ， 我们都不使
用化肥。” 对于生产基地的土壤
和生态环境 ， 金泓言显得信心
十足。

有一位专家曾经讲过 ， 检
测土壤质量最简单的方法就是
看土里有没有寄生虫 。 而在金
珠满江农业有限公司生产基地，
一铁锹挖下去 ， 土里能看到许
多条长长的蚯蚓 ， 可见这里的
土壤质量之高 。 好的土壤才能
生产出好的产品 ， 这也是黑鸡
枞成为高品质有机食品的重要
基础。

能够在3年之内就使土壤达
到这个标准 ， 金泓言没少做工
作 ， 最主要的一项就是利用微
生物技术改良土壤环境 。 一般
来讲 ， 用自然的方法改良被污
染的土壤 ， 需要8-30年时间 ；
而用微生物技术进行改良 ， 最
多只用两三年时间即可完成。

拓宽研发链条实现深加工

黑鸡枞生长的环境因素解
决了 ， 另一个瓶颈又摆在了金
泓言和整个团队面前 。 黑鸡枞
的保鲜期很短， 只有几天时间，
普通的真空包装对于黑鸡枞来
讲 ， 并不起作用 。 如果不解决
保鲜这一国际难题 ， 黑鸡枞的
生产规模将会受到影响。

为此 ， 金珠满江农业有限
公司与相关科研机构合作 ， 在
现有的高保鲜技术基础上 ， 研
究出了气调保鲜技术 。 该技术
能够让黑鸡枞暂时休眠 ， 从而
使保鲜周期延长5倍以上， 达到
国际领先水平。

目前 ， 金珠满江农业有限
公司已研发出5大系列20多款深
加工产品 。 这些产品都围绕着
“方便” 这一原则， 在解决农产
品储存问题的基础上 ， 满足不
同消费者的需求。

打造不会说谎的有机食品

公司职工与董事长金泓言开心合影

职工们正在对黑鸡枞进行加工


